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nia ognia. Zostawić w piecu do drugiego dnia — jak marengi.


 47. Mazurek rodzynkowy. Na wysmarowaną blachę położyć warstwę jakiegokolwiek drożdżowego lub kruchego ciasta. Ciasto powinno być bardzo cienkie. Wstawić w piec i podpiec, to jest tak, aby nie było upieczone, ale już nie surowe. Na to nałożyć mieszaninę zrobioną z rodzynków tureckich, zwyczajnych, z których pestki wyjąć poprzednio, cykaty lub pomarańczowej skórki, pokrajanej w drobną kostkę, i migdałów drobno posiekanych. Każdego z tych gatunków po pół funta, można jeszcze dołożyć suchych konfitur. Wszystko polać następującą polewą: 5 żółtek, 3 całe jaja, pół funta masła młodego, rozpuszczonego, pół funta miałkiego cukru. Rozbijać najprzód jaja, następnie wsypać cukier, a w końcu wlać masło i wsypać wanilji tłuczonej lub cynamonu, wymieszać i polać grubo na rodzynki, wstawić w piec, jak na placki gorący, gdzie stać powinno 15 do 20 minut.


 48. Mazurek rodzynkowy bez ciasta. Pół funta rodzynków tureckich, pół funta czarnych, drobnych, korynckich, pól funta migdałów sparzonych utłuc i rozcierać 
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