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I.  BABY

1.  
Baba łatwa a smaczna 





 6





2.  
Baba szafranowa 






 7





3.  
Baba parzona 






 7





4.  
Baba rodzynkowa 






 7





5.  
Baba tarta 






 8





6.  
Baba migdałowa, drożdżowa 






 8





7.  
Baba czekoladowa, drożdżowa 






 8





8.  
Baba petynetowa 






 9





9.  
Baba chlebowa 






 9





10.  
Baba czekoladowa 






 9





11.  
Baba piaskowa 






 10





12.  
Baba cytrynowa 






 10





13.  
Baba makowa 






 10





14.  
Baba migdałowa 






 10





15.  
Baba z rożna (sękacz, Baumkuchen) 






 10





II.  PLACKI

1.  
Placek pakowaniec 






 12





2.  
Placek przekładaniec 






 12





3.  
Placek pomarańczowy 






 13





4.  
Placek z kruszonką 






 13





5.  
Placek drożdży z jabłkami 






 14





6.  
Placek drożdżowy z serem 






 14





7.  
Placek kruchy z serem 






 14





8.  
Placek z makiem 






 14





9.  
Placek z masą orzechową 






 15





10.  
Placek z marmeladą 






 15





III.  TORTY

1.  
Tort wiedeński 





 16





2.  
Tort piaskowy 






 16





3.  
Tort kruchy 






 16





4.  
Tort chlebowy 






 16





5.  
Tort chlebowy, inaczej 






 17





6.  
Tort czekoladowy 






 17





7.  
Tort czekoladowy, niegotowany 






 17





8.  
Tort wiedeński „Dobosz“ 






 18





9.  
Tort czekoladowy, łatwy do krajania 






 18





10.  
Tort z kakao 






 18





11.  
Tort kasztanowy 






 18





12.  
Tort kasztanowy, inaczej 






 19





13.  
Tort fasolowy 






 19





14.  
Tort aleksandryjski 






 19





15.  
Tort orzechowy 






 19





16.  
Torcik z orzechów laskowych 






 20





17.  
Tort hiszpański 






 20





18.  
Tort kawowy „Mocca“ 






 20





19.  
Tort migdałowy 






 21





20.  
Tort morelowy 






 21





21.  
Tort makaronikowy 






 21





22.  
Tort pomarańczowy 






 21





23.  
Torcik migdałowy na opłatkach 






 22





24.  
Tort niegotowany 






 22





IV.  MAZURKI SKROMNE

1.  
Mazurek oszczędny 





 23





2.  
Mazurek bakaljowy na białkach 






 23





3.  
Mazurek migdałowy na białkach 






 23





4.  
Mazurek orzechowy na białkach 






 23





5.  
Mazurek orzechowy, inaczej 






 23





6.  
Mazurek cytrynowy 






 24





7.  
Mazurek pomarańczowy 






 24





8.  
Mazurek królewski 






 24





9.  
Mazurek czekoladowy pospolity 






 24





10.  
Mazurek śmietankowy 






 24





11.  
Mazurek drożdżowy, pospolity 






 25
















[image: ]

[image: ]

Źródło: „https://pl.wikisource.org/w/index.php?title=Strona:Ciasta_wielkanocne.pdf/32&oldid=2222690”


				
			

			
			

		
		
		  
  	
  		 
 
  		
  				Ostatnio edytowano 20 kwi 2019 o 10:54
  		
  		 
 
  	

  
	
			
			
	    Języki

	    
	        

	        

	        Ta strona nie jest dostępna w innych językach.

	    
	
	[image: Wikiźródła]



				 Tę stronę ostatnio edytowano 20 kwi 2019, 10:54.
	Treść udostępniana na licencji CC BY-SA 4.0, jeśli nie podano inaczej.



				Privacy policy
	O Wikiźródłach
	Informacje prawne
	Powszechne Zasady Postępowania
	Dla deweloperów
	Statystyki
	Komunikat na temat ciasteczek
	Zasady użytkowania
	Wersja standardowa



			

		
			








