
	
		
		
		
			
				
					
					
    



					
		
				
					

					Strona główna
				
			
	
				
					

					Losuj
				
			


		
				
					

					Zaloguj się
				
			


		
				
					

					Ustawienia
				
			


		
				
					

					Darowizny
				
			


		
				
					
					O Wikiźródłach
				
			
	
				
					
					Informacje prawne
				
			





					
				
				
					
						[image: Wikiźródła]


						
					
				

					
				
					
					
				

				
	    
Szukaj
	


		
					
				
			

		
		
			
			

			

			
			
				
					Strona:Baby placki i mazurki praktyczne przepisy.pdf/130

					

				

				
		
				
				    
Język
				
		
	
				
				    
Obserwuj
				
		
	
				
				    
Edytuj
				
		




				

			

			
				Ta strona została przepisana.
	 


str.





47. 
Mazurek rodzynkowy 
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48. 
Mazurek rodzynkowy bez ciasta 






 –





49. 
Mazurek bakaljowy 
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50. 
Mazurek daktylowy 






 43





51. 
Mazurek daktylowy cukierkowy 






 –





52. 
Mazurek muszkatołowy 






 –





53. 
Mazurek cygański 
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54. 
Mazurek czekoladowy 
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55. 
Mazurek migdałowy z czekoladą 






 –





56. 
Mazurek z niugatem 
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57. 
Mazurki z konserwą ponczową, cukierkowe 






 –





58. 
Mazurki marcepanowe 
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59. 
Mazurki makaronikowe 






 –





60. 
Mazurek z pomadką czekoladową lub śmietankową 
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61. 
Mazurek z masą kremową różaną 
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62. 
Mazurek przekładany konfiturami 






 –





63. 
Mazurek macedoński 
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64. 
Mazurek z twardych żółtek z konfiturami 






 –





65. 
Mazurek z twardych jaj 
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66. 
Mazurek kruchy z jabłkami 
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67. 
Mazurek z jabłkami bez masy migdałowej 
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68. 
Mazurek piaskowy z masą migdałową, przekładany konfiturami 
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69. 
Mazurki cieniutkie, kruche 






 55
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70. 
Mazurek lukrowy 
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71. 
Mazurek orzechowy 
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72. 
Mazurek orzechowy suchy 






 –





73. 
Mazurek miodowy 
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74. 
Mazurek makowy 






 –





75. 
Tort makowy 
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76. 
Mazurek, czyli ciasto amerykańskie 






 –





77. 
Baumkuchen 
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78. 
Tort migdałowy 
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79. 
Tort piaskowy 






 63





80. 
Tort chlebowy zwyczajny 
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81. 
Tort chlebowy wykwintny 
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82. 
Tort orzechowy 
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83. 
Tort zwany „duchesse” 
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84. 
Tort biszkoptowy 
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85. 
Tort pomarańczowy 
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86. 
Torcik z kasztanów 
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87. 
Tort „provence” 






 –





88. 
Tort czekoladowy, przekładany masą 
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89. 
Torcik czekoladowy, na opłatkach karlsbadzkich 






 –





90. 
Torcik czekoladowy robiony bez ognia 
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91. 
Tort z mąki gryczanej 
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92. 
Tort hiszpański 






 –





93. 
Marengi zwyczajne 
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94. 
Niugat 






 78





95. 
Lukier biały przezroczysty 






 79





96. 
Lukier zwyczajny biały kredowy 






 80





97. 
Konserwa pomarańczowa do tortów 






 –
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